L-26 Scienze dell’Alimentazione e Gastronomia

PIANO DI STUDI STATUTARIO

Anno INSEGNAMENTI SSD CFU
1 Fondamenti di matematica e statistica MAT/05 6
1 Informatica ING-INF/05 6
1 Fisica FIS/07 6
1 Chimica Inorganica ed Organica CHIM/03 CHIM/06 12
1 Biochimica e Chimica degli Alimenti BIO/10 CHIM/10 12
1 Biologia e Produzioni Vegetali BIO/13 AGR/02 12
1 Storia della Gastronomia M-STO/05 6 6
2 Fondamenti di fisiologia e anatomia BIO/09 8
2 Diritto commerciale ed IUS/03 6

agroalimentare
2 Microbiologia degli alimenti AGR/16 8
2 Gastronomia I AGR/15 6
2 Scienza della nutrizione umana MED/49 8
2 Produzioni animali AGR/19 6
2 Scienze e tecnologie degli alimenti AGR/15 10
3 Fondamenti di economia e marketing SECS-P/08 6
3 Igiene, Sicurezza alimentare e VET/04 8

Controllo qualita




Ingegneria agraria AGR/09 6
Estetica Gastronomica M-FIL/04 6
Comunicazione gastronomica e SPS/08 6
nutrizionale

Insegnamento a scelta 6
Insegnamento a scelta 6
Lingua straniera: Inglese L-LIN/12 8
Tirocinio 8
Prova finale 8

TOTALE 180




INSEGNAMENTI A SCELTA SSD CFU

Gastronomia II AGR/15 6
Tecniche di degustazione e valutazione sensoriale AGR/15 6
Cibo e Arte L-ART/06 6
Tecniche di progettazione europea IUS/14 6
Sistemi di certificazione della qualita e della sicurezza SECS-P/13 6
alimentare

Sostenibilita economica delle aziende agro-alimentari SECS-P/07 6
Principi di analisi degli alimenti AGR/15 6
Metodologie e principi di tecniche di laboratorio BIO/13 6
Biochimica clinica e alimentazione BIO/12 6
Diritto amministrativo dell'alimentazione e della IUS/10 6

sostenibilita




